N Sritifs -

Assortiment de bouchées apéritives a mettre au

1 e s i SR o B 7.90€ = § pigces
Assortiment de bouchées apéritives
froides:.. ..7,80€ = 6 pieces

Assortiments de minis qmches 4, QI}E 4 pigces
Assortiment de bouding de Noél fmlnlmum 2
PEFSOMMEE].cc.ciceecvieeceimennrc s ee eeeeeee iy, SMEPP

Pateé en crolte de chevreuil et airelles, mesclun,
copeaux de foie gras, confit d'oignons..13,90€/pp
Fanna cotta de chou-fleur, saumon Graviax,
oeufs de truite, pain aux herbes............13,90€/pp

' Foie gras d'oie mi cuit, gelée au Montbazillac,

duo de confit d'oignons, pain brioché...15,90€/pp

- Tartare de saumon Gravlax, carpaccio de Saint-

Jacgues, citron vert, caviar d'Avruga.... 17,90 pp

Nos entrées chaudes:

Coquille Saint-Jacques & la normande
{champignons el win blanc).................. 9.90€pp
Ravioles aux truffes, champignons des bois,
sauce truffée. .. L 15.90€pp
Ravioles de hornard sauce homdrdme creveltes
grises de lamer dunord............ 16,90 pp
Moix de Saint-Jacques poélées, fondue de
poireaux a la moutarde a l'ancienne, créme
AHEMBS. . 16,90€/pp
Scampis sauce créme-tomate & la diable,
parmesan Reggiano, basilic frais........... 14, 90€/pp

» Civet de biche aux airelles...................
» Civet de marcassin fagon Comptoir de Tom

Nos plats:

= Filet de marcassin sauce grand VENEUF, pomme

el airelles. .. 23,90 pp

= Magret de Ldr]dl‘d sauce a Iurdnge El. miel,

chiconnettes braisées... w21, 80€pp

« Ballotine de pintade aux Truiis secs, sauce fine

champagne, pomme et airelles............ 19,90&/pp

* Ris de veau flambé au cognac, champignons des

bois et sauce tufféa...........coeeveier e 25,90€/pp
19.90€/pp

{pickles, geléa de grosailles, vin rouge)20,30€/pp

Nos plats sont accompagnés de légumes de
saison ET au choix; purée de pomme de terre ou
gratin dauphinois ou croguettes de pommes de

terre fraiches

Nos suppléments :
Purée de pomme de terre au beurre........ 2,95€pp
Purée de pomme de terre & la truffe..........3,95€pp

Gratin dauphinois... . ...3.95€/pp
Gratin dauphinois é Ia 1ruﬂ’e PP 3. 1 =¥ 474
Croguette frafche de pamme de terre...@.de-'piéc;e

Pomme aux airglles. ..o eeieieiicicsivennen, 2,85€/pp
Mini poire confite au vin rouge..................1,95€pp
Chiconettes braiséss.... ... 16,90€/kg
Fagot d'haricots et lard.................... 19,90€/kg
Sauce fine champagne{300ml)............ 4,95€/pigce
Sauce grand veneur{300ml}.................. 4 85&/pigce

Un acompte de 20% vous

commande :

Sur place : 23 rue Sainte-Catherine 1000
Bruxelles
Par télephone ; 02/503.17.03
Par mail ; lecomptoirdetom@gmail.com

Veuillez passer votre commande au plus tard le
Iund| 2 1112 pour le réveillon de Moél et le lundi
8112 pour le réveillon de la Saint-Sylvestre

sera demandé pour toutes
commandes

Toute I'équipe du Comptoir de Tom vous
souhaite de merveilleuses fétes de fin
dannée !!!




